
五七老味香肠

五七老味香肠五七老味香肠，，主要原料选用金锣主要原料选用金锣
后腿冷鲜肉后腿冷鲜肉，，辅以纯绿豆淀粉辅以纯绿豆淀粉。。配料精配料精
细独特细独特，，釆用名贵中草药釆用名贵中草药，，其种类更多达其种类更多达
2020 余种余种，，坚持传统工艺灌制而成坚持传统工艺灌制而成，，口味正口味正
宗无添加任何防腐剂宗无添加任何防腐剂，，真材实料真材实料，，看得到看得到。。

现场还有肃宁沃北香肠现场还有肃宁沃北香肠，，纯肉纯肉，，口感劲道口感劲道，，风风
味独到味独到。。

沧县绿莞源农业专业合作社黑猪肉

沧州日报社·名优特产品展销中
心与沧县绿莞源农业专业合

作社合作多年以来，
其推出的散养黑

猪 肉 受 到 了 广
大市民的认可
和欢迎。

无 论 是
“赶小集”还是
“小小集”，黑猪
肉总是销售最快

的。合作社采用

果园林地散养黑土猪的方式，引进黑
土猪新品种，并且保证黑土猪的生长
周期达 12 个月以上。所有黑猪保证
散养，不喂任何饲料添加剂。食用五
谷杂粮、百果、中草药等杂食的黑土
猪，其肉质去腥留香，比一般的猪肉
更加密实，肉味醇香。这种黑猪瘦肉
色如玛瑙，瘦而不柴，雪花肉比例增
高，瘦肉更加鲜嫩，富含胶原蛋白；肥
肉色如美玉，肥而不腻，肉香醇厚有
嚼劲，是真正土生土长、原汁原味的
高品质黑猪肉。

夜珠高熏肉一直沿用老汤卤
肉，距今有百年历史。这也是夜
珠高熏肉好吃的法宝之一。因为
老汤越久就能散发出更多的香味
因子。夜珠高熏肉第五代传承人
高泽勇发明了一套结合现代科技
保存老汤的独有方法，使其能更
好地长久保存与发展。

夜珠高熏肉在选材、配料、火
候、技艺等方面有自己的独到之
处与严格要求。首先，选材上，选
用优质上等肉类食材，保证其口
感鲜美。其次，配料上，卤肉注重
各种香料与调料的技术掌握，需
要传承人根据不同肉类调料灵活
掌握火候，达到最佳的烹饪效
果。夜珠高熏肉经过几代人的努
力，在调料配置上共有三十几种，
并且根据下肉的多少与每种配料
都有相对应的比重来保证传承不
变的老味。其祖上在调料配置上
受到宫廷鲁菜御厨亲授，加入了

几种药料秘方，既能滋补养颜，又
能产生香味，达到调味的目的，是
其法宝之二。

主要产品有：肘花、酱牛肉、
猪脸、鸡肉干、烧鸡等。

周六上午周六上午““小小集小小集””来啦来啦！！

黑猪肉黑猪肉、、五七老味香肠五七老味香肠、、夜珠高熏肉等您来抢购夜珠高熏肉等您来抢购

1月18日（周六）上午8：30至12：00，地点：沧州日报社名优特产品展销中心。备受读

者期待的“小小集”再度来袭。届时，沧县绿莞源农业专业合作社的黑猪肉、沃北香肠、五七

香肠、夜珠高熏肉等产品，现场向市民们大放福利。想要购买的朋友千万不要错过。

“小小集”是“赶小集”活动延伸出的小型活动。每期将邀请3至4家，在老百姓口中呼

声最高的、各县市商家参与，并用实实在在的好产品和优惠的价格，来回馈老百姓。

夜珠高熏肉
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员工发福利，亲朋表心意
意明如意卡，方便更如意


