
漆扇走红漆扇走红，，自己动手做一把自己动手做一把
本报记者 齐晓梅 摄影报道
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取一桶水，按自己的喜好调制上漆料，把扇面缓缓放入水中轻轻搅动，
色彩渐渐跃然纸上。近来，“非遗漆扇”在各视频平台刷屏，沧州街头也涌现
了不少“非遗漆扇”小摊——

花费不到20元
体验“非遗漆扇”的快乐

夜幕降临，在市区南川老街运河书坊
一楼的爱上植物染工坊，刘蕊正兴致勃勃
地制作漆扇。

漆扇的制作过程并不复杂，挑选好喜
欢的颜色，将漆料滴入水中，漆料漂浮在
水面，然后用木棍轻轻搅动几下，漆料在
水面上自然散开，再将扇面缓缓放入水
中，伴随着晃动、提转，水波荡漾间，白色
扇面上呈现出斑斓的图案。

“太神奇了，真好看。”刘蕊拿到自己
刚做出来的漆扇爱不释手。“以前我在网
上刷到过漂漆扇的视频，以漆为笔、以扇
为纸、以水为墨，可以在入水出水之间感
受扇艺之美，没想到在沧州就能体验制作
漆扇的全过程。”

“在线下竟然也能制作漆扇了”“我也
想体验漆扇制作”刘蕊制作漆扇的视频一
经发布到社交平台，引得网友纷纷留言询问。

无独有偶，今年 5月初，市民杨欢曾

带女儿参加了一次制作漆扇的体验活动。
“活动现场，女儿选了砖红、靛蓝和紫

色三种大漆，将漆料滴入水中。待颜料平
铺水面后，在老师的指导下，女儿将扇面
缓缓放入水中，晃动、提转间，便收获了一
把漆扇。待扇面干透，我们还在扇面上加
盖了南川楼的文创章。”

活动结束后，女儿告诉杨欢：“整个体
验过程有一种拆盲盒的快乐”。

记者在市区南川老街附近走访，看到
“非遗漆扇”摊位围着好奇的年轻人，他们
正在挑选想要的扇形，上网搜索什么配色
好看。记者询问得知，这类漆扇DIY体验
制作的价格大多在20元以内。

“打卡”非遗
成社交新方式

“今年 4月底，我上架了制作漆扇这
个体验项目。”爱上植物染工坊的主理人
陈丽介绍说，工坊内除了漆扇，还有扎染、
蜡染、型糊染等项目。

5年前，陈丽第一次接触古法植物染

技艺，并为此专门学习相关知识。渐渐地，
她开始关注身边的非遗传统文化。

“在 2024 年春晚上，主持人为歌曲
《上春山》报幕时，手持的漆扇就是用国家
级非遗大漆工艺结合漂漆工艺手工染制
而成。随着对大漆文化的深入了解，我觉
得漆扇制作跟南川老街的氛围很搭，想让
大家都来体验。”抓住漆扇潮流，陈丽“上
新”了这个体验项目。

为了更接地气，陈丽定制了一批印有
关于沧州诗句的团扇，还特意准备了清风
楼、南川楼和朗吟楼等地标性建筑的文创
章。

陈丽告诉记者，和传统大漆技艺比起
来，制作漂漆扇比较简单，每个人都能上
手体验。大家都很享受自己做漆扇的乐
趣，每个人做出来的扇子都有专属于自己
的花纹样式。

采访时，不时有人来工坊体验制作漆
扇，有年轻人，也有中小学生。

“五一”期间，一些来自周边省市的游
客来到工坊内体验漆扇制作。一位来自安
徽的游客在某社交平台上刷到陈丽的工
坊可以制作漆扇的视频后，专程来体验。

起初，这位游客特意挑选了一把印有
关于沧州诗句的团扇做成漆扇当旅行纪
念品，没想到做出的成品让她惊喜不已。

返程后，每每用这把扇子纳凉时都会想起
在沧州旅游的美好时光。

还有一位来自天津的游客在体验过
漆扇制作后，不仅将自己制作漆扇的视频
发布到社交平台上，还介绍朋友前来体
验，并给朋友讲解部分漂漆技法。

不只是线下体验，线上关于漆扇的讨
论也居高不下。记者在某社交平台检索发
现，关于“非遗漆扇”的笔记多达4万余篇。
在这些笔记中，有人分享自己制作漆扇的
视频，也有网友介绍漆扇的经典配色……

网红漆扇
源于传承千年的大漆工艺

“中国是世界上最早发明和使用漆器
的国家。漂漆扇其实是在传统大漆基础上
的一种创新工艺……”陈丽一边讲述着漂
漆技法的历史，一边取出顾客挑选的漆
料，轻轻滴入水桶中。

据悉，漆艺本身是一门复杂且讲究技
法的非遗技术，漆扇使用的是被稀释过的
大漆。稀释剂通常是橘子油等，能帮助颜
料浮于水面。若把控不好不同大漆颜料的
稀释调节比例，容易导致稀释剂放太多，
大漆无法散开的情况。

“我选用的漆料都是天然漆，安全性
更高。”在陈丽的展示下，记者注意到，这
些漆料既有冷色调，也有暖色调，做出的
扇面图案各有风格。

“由于制作漆扇时的漆料用量、滴速、
水流方向和速度不同，导致每一把漆扇都
是独一无二的，十分具有纪念意义。”采访
中，陈丽提到，一把漆扇的完成，漆料的配
比、颜色的分布、扇子入水的方式和扇形
的选择都会影响最终的呈现效果。

陈丽告诉记者，扇子入水的方式分为
直接入水、摆动式入水和转动式入水，直
接入水式制作出来的扇面偏素雅，后两种
方式的扇面颜色层次更加丰富，而扇形的
选择上也有团扇、折扇等。

“漆扇制作过程中，即使一模一样的
色彩配比、同样的制作方式，也无法获得
两件完全相同的作品。”陈丽说，制作漆扇
讲究“一半天成，一半人为”，其独一无二
的特性及流云变幻的中式美学最迷人。漆
扇之所以能够快速火爆出圈，是因为其展
现了传统文化的生机与活力。

陈丽指导小朋友制作漆扇陈丽指导小朋友制作漆扇。。

“没想到在沧州也能亲

手制作漆扇。”就在几天前，

市民刘蕊来到南川老街，体

验了一把“非遗漆扇”的独特

魅力。

一桶水、几滴漆料、一把

团扇，扇面在水中缓缓搅动，

不多时拎出水面，一把独一

无二的漂漆扇就诞生了。最

近，这股漂漆扇的风潮刮到

了沧州，南川老街附近涌现

出各类漆扇“打卡”摊位。
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代理各公司车险业务，人保，平安，太平洋，
中路，国任，紫金，华农，大家……兼办验车，24小
时道路救援，查勘定损，服务理赔一站式服务！

专 业 车 险
电话：13832738807
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“黄金芽，口感好，茶味细腻，特别好
喝！”“这是一款能喝得住的茶叶！”“暖香这
茶，味道浓厚，层次感强，非常好喝！”“暖香
太好喝了，越放越好喝！”黄金芽，一款滇红
工艺制作的古树红茶；暖香，越放越好喝的
熟茶。这两款茶一经上市，就得到了市民
的认可。

黄金芽，商家直销，原产地直发。其选
用云南景谷地区老树大白茶，采摘单芽，经
滇红工艺精制而成，外观芽头肥壮，色泽金
黄，做工精良。

黄金芽喝后温和暖胃，暖而不燥，含有
多种氨基酸，有益于人体健康。如果茶友
的身体素质差，或者亚健康，缺乏氨基酸、
蛋白质等，可以多喝黄金芽。

冲泡黄金芽时，以90摄氏度的水为宜，
沸水会稍有涩感，过低则无法充分表现。
紫砂、盖碗皆可，可泡二十几泡。前几泡1
至3秒出汤，后面可适当增加出汤时间，适
当提高水温。投茶量比生茶要低，110克标
准盖碗5克左右。

黄金芽的口感，清爽细腻、绵柔顺滑、
甘甜持久、茶香清新优雅。读者们有机会，
可以试试黄金芽，真的好喝。

暖香，它选用云南永德地区老树春茶
为原料，经过精制熟茶工艺制成。口感醇
厚饱满，坚果香、花果香、菌香、糖香会细腻
及综合地呈现。

一般而言，好的熟茶应该满足三个大
的原则：

首先，要干净。这不光是食品卫生上的
干净，更是食品安全上的干净。要满足后
者，原料上要控，选择的都是古树老树原料。

其次，要有好的香气和口感。这不是
熟茶的特别要求，而是所有好茶的共同要
求。我们必须坚持这个要求，这也是古树
的特质所在。

再次，要醇、要暖。这是好熟茶的根基
所在。古树做生茶，有太多优势和转化空
间，我们之所以喝熟茶，就是要茶给我们这
种温暖醇厚。醇厚要求发酵适度，且不能
有任何杂味，暖则对原料有更高的要求。

冲泡用95摄氏度的水即可，紫砂，盖
碗皆可。投茶量，建议适当加大，这样会
让我们更加充分地体验醇厚与温暖。因为

加大了投茶量，就必须及时出汤，前几泡
即泡即出，后面可适当增加出汤时间，适
当提高水温。

暖香喝后温润暖和，身体慢慢发热，常
喝茶的读者，会有后背发热通畅、手脚热胀
的感觉。

黄金芽1两/袋，每袋88元；暖香2两/
袋，每袋88元，欢迎到店选购。

购买地址：沧州市运河区浮阳南大道
新闻大厦门口北第三个门市沧州日报社?
全媒体融合发展交流中心（乘坐1路、29
路、158路公交车即到）

购买热线：18931777908
19933419614

商家直销 产地发货

来了两款喝得住的好茶

这里，有最具特色的沧州非遗美食；
这里，有汇聚文化内涵的农副产品。自
名优特产品展销中心正式成立以来，便
得到了很多市民朋友的认可。

在这里不仅可以购买到沧州各县特
色传统美食，而且可以购买到省外原产
地特色产品。目前，名优特产品展销中
心已入驻沧州本土几百种产品，以及几
十余款外省域原产地特产。外源地产品
合作的省份已扩展到四川、内蒙古、大
连、福建、云南、海南等多个省份。

名优特产品展销中心现已入驻的产
品，包括任丘今亿根纯红薯粉条、东光连
镇王记花生米、东光桑葚干、刘记酥糖、
盐山蜜薯、南皮祁家窝头面、河间驴肉、

任丘王疯子红咸菜、南皮寨子甜醋、沧县
原生态蜂蜜、宋馍馍面花、荞麦片、桑叶
小麦粉、蔬菜面、橄榄油、桑葚干红、灯笼
红玉米糁子、石磨面粉、石磨杂粮粉、老
冰糖、古法红糖、稻时佳五常大米、盐皮
蛋、崔一元小磨香油、芝麻酱、白小嘴山
药、铁棍山药、时记益养黑粮、时记八珍
杂粮、时记黄金小米、金丝小枣醋、时记
芝麻酱花生酱礼盒、广盛源寨子甜醋、广
盛源寨子老醋等，这些产品均可现场购
买。

熟食及水果类的产品可进行预订，
包括：盐山朱记扣碗、盐山刘记猪蹄、奇
美香肠、南皮孙家老席、东光李文焕烧
鸡、东光李保贞烧鸡、碧洁农业桃子、番

茄、甜瓜、丰稔农业蔬菜等。
名优特产品展销中心除了销售特色

美食，还创办了“赶小集”“小小集”等一
系列活动。“赶小集”邀请商家现场销售
的沧州美食，吸引了不少铁杆粉丝；名优
特产品展销中心推出的“小小集”活动，
也让不少读者眼前一亮。

为更好地服务“三农”，解决产业一
线的实际问题，发挥助农、带农、联农、扶
农作用，沧州日报社“助农产品推广总
站”以及三家乡镇驻沧报“助农产品推广
站”，在名优特产品展销中心举办了挂牌
仪式，三家农业合作社成为首批签约单
位。

在推出系列活动的基础上，名优特

产品展销中心围绕线上，开展的社区营
销群、会员群也红红火火。目前，线上已
发展会员数千人。独具特色的美食，让
会员拍手称赞，评价度极高。

名优特产品展销中心也期待您的光
临与合作加盟。

地址：沧州市运河区浮阳南大道新闻
大厦门口北第三个门市 沧州日报社?全
媒体融合发展交流中心

乘坐1路、138路、29路、158路公交
车即到

营业时间：上午9:00-12:00
下午2:30-5:00

咨询电话：18931777908
15132731602

品尝舌尖上的美食 发现不一样的精彩
名优特产品展销中心等您来

关于开展2024年按比例安排残疾人就业
数据复核工作的通知

各用人单位：
2024年按比例安排残疾人就业数据复核工作现已开始，全国残疾人按比例就业

情况联网认证系统已经部署上一年度用人单位在职职工人数、在职职工平均工资，计
算了用人单位应缴纳的残疾人就业保障金金额，并推送
电子税务局系统，如对税务部门推送的应缴残保金有异
议、需要修改本单位上年度在职职工人数和在职职工年
平均工资数据的，可通过“全国残疾人按比例就业情况
联网认证系统”线上申请或线下到所属的残联窗口现场
办理。

数据复核工作具体事宜请登录沧州市残疾人联合
会官网（https://www.heczdpf.org.cn/）或沧州市残疾人联
合会微信公众号查看。

沧州市残疾人服务中心
2024年7月5日

沧州市新华区劳动和社会保障监察
大队拟进行事业单位法人注销登记，资产
及债权债务由沧州市新华区劳动保障服
务中心承担。

沧州市新华区劳动和社会保障监察大队
2024年7月5日

公 告

在 线 办 理

电话：3061515
微信：17717792898
地址：沧州市新华路报业大厦一楼

公告 声明 通知
广告 拍卖 挂失

空调移机回收
维修、家电回收

电话：5127777
运河区大化一区两栋

楼房（约4800平方米），对
外出租。另：新华区大化
三区院内楼房及场地（约

15000平方米），对外出租。
联系电话：35561963556915

出
租
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一、产品广告持营业执照副本、商标注册证、生产许可证、产

品合格证；
二、专利、药品、农药、兽药、食品等广告须提供省级以上有关

部门广告审批证明；
三、化妆品广告须出具卫生许可证和生产许可证；
四、招工、招干广告须到劳动人事部门所属的职业介绍机构办理

登记手续；
五、社会力量办学招生广告以学历教育为主的到教委办理登

记手续，以职业技能为主的到劳动部门办理手续；
六、广告内容须加盖单位公章；
七、凡限购特价商品，一律到物价、公证部门分别办理认证和公

证手续。
沧州晚报广告部
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“黄金芽，口感好，茶味细腻，特别好
喝！”“这是一款能喝得住的茶叶！”“暖香这
茶，味道浓厚，层次感强，非常好喝！”“暖香
太好喝了，越放越好喝！”黄金芽，一款滇红
工艺制作的古树红茶；暖香，越放越好喝的
熟茶。这两款茶一经上市，就得到了市民
的认可。

黄金芽，商家直销，原产地直发。其选
用云南景谷地区老树大白茶，采摘单芽，经
滇红工艺精制而成，外观芽头肥壮，色泽金
黄，做工精良。

黄金芽喝后温和暖胃，暖而不燥，含有
多种氨基酸，有益于人体健康。如果茶友
的身体素质差，或者亚健康，缺乏氨基酸、
蛋白质等，可以多喝黄金芽。

冲泡黄金芽时，以90摄氏度的水为宜，
沸水会稍有涩感，过低则无法充分表现。
紫砂、盖碗皆可，可泡二十几泡。前几泡1
至3秒出汤，后面可适当增加出汤时间，适
当提高水温。投茶量比生茶要低，110克标
准盖碗5克左右。

黄金芽的口感，清爽细腻、绵柔顺滑、
甘甜持久、茶香清新优雅。读者们有机会，
可以试试黄金芽，真的好喝。

暖香，它选用云南永德地区老树春茶
为原料，经过精制熟茶工艺制成。口感醇
厚饱满，坚果香、花果香、菌香、糖香会细腻
及综合地呈现。

一般而言，好的熟茶应该满足三个大
的原则：

首先，要干净。这不光是食品卫生上的
干净，更是食品安全上的干净。要满足后
者，原料上要控，选择的都是古树老树原料。

其次，要有好的香气和口感。这不是
熟茶的特别要求，而是所有好茶的共同要
求。我们必须坚持这个要求，这也是古树
的特质所在。

再次，要醇、要暖。这是好熟茶的根基
所在。古树做生茶，有太多优势和转化空
间，我们之所以喝熟茶，就是要茶给我们这
种温暖醇厚。醇厚要求发酵适度，且不能
有任何杂味，暖则对原料有更高的要求。

冲泡用95摄氏度的水即可，紫砂，盖
碗皆可。投茶量，建议适当加大，这样会
让我们更加充分地体验醇厚与温暖。因为

加大了投茶量，就必须及时出汤，前几泡
即泡即出，后面可适当增加出汤时间，适
当提高水温。

暖香喝后温润暖和，身体慢慢发热，常
喝茶的读者，会有后背发热通畅、手脚热胀
的感觉。

黄金芽1两/袋，每袋88元；暖香2两/
袋，每袋88元，欢迎到店选购。

购买地址：沧州市运河区浮阳南大道
新闻大厦门口北第三个门市沧州日报社?
全媒体融合发展交流中心（乘坐1路、29
路、158路公交车即到）

购买热线：18931777908
19933419614

商家直销 产地发货

来了两款喝得住的好茶

这里，有最具特色的沧州非遗美食；
这里，有汇聚文化内涵的农副产品。自
名优特产品展销中心正式成立以来，便
得到了很多市民朋友的认可。

在这里不仅可以购买到沧州各县特
色传统美食，而且可以购买到省外原产
地特色产品。目前，名优特产品展销中
心已入驻沧州本土几百种产品，以及几
十余款外省域原产地特产。外源地产品
合作的省份已扩展到四川、内蒙古、大
连、福建、云南、海南等多个省份。

名优特产品展销中心现已入驻的产
品，包括任丘今亿根纯红薯粉条、东光连
镇王记花生米、东光桑葚干、刘记酥糖、
盐山蜜薯、南皮祁家窝头面、河间驴肉、

任丘王疯子红咸菜、南皮寨子甜醋、沧县
原生态蜂蜜、宋馍馍面花、荞麦片、桑叶
小麦粉、蔬菜面、橄榄油、桑葚干红、灯笼
红玉米糁子、石磨面粉、石磨杂粮粉、老
冰糖、古法红糖、稻时佳五常大米、盐皮
蛋、崔一元小磨香油、芝麻酱、白小嘴山
药、铁棍山药、时记益养黑粮、时记八珍
杂粮、时记黄金小米、金丝小枣醋、时记
芝麻酱花生酱礼盒、广盛源寨子甜醋、广
盛源寨子老醋等，这些产品均可现场购
买。

熟食及水果类的产品可进行预订，
包括：盐山朱记扣碗、盐山刘记猪蹄、奇
美香肠、南皮孙家老席、东光李文焕烧
鸡、东光李保贞烧鸡、碧洁农业桃子、番

茄、甜瓜、丰稔农业蔬菜等。
名优特产品展销中心除了销售特色

美食，还创办了“赶小集”“小小集”等一
系列活动。“赶小集”邀请商家现场销售
的沧州美食，吸引了不少铁杆粉丝；名优
特产品展销中心推出的“小小集”活动，
也让不少读者眼前一亮。

为更好地服务“三农”，解决产业一
线的实际问题，发挥助农、带农、联农、扶
农作用，沧州日报社“助农产品推广总
站”以及三家乡镇驻沧报“助农产品推广
站”，在名优特产品展销中心举办了挂牌
仪式，三家农业合作社成为首批签约单
位。

在推出系列活动的基础上，名优特

产品展销中心围绕线上，开展的社区营
销群、会员群也红红火火。目前，线上已
发展会员数千人。独具特色的美食，让
会员拍手称赞，评价度极高。

名优特产品展销中心也期待您的光
临与合作加盟。

地址：沧州市运河区浮阳南大道新闻
大厦门口北第三个门市 沧州日报社?全
媒体融合发展交流中心

乘坐1路、138路、29路、158路公交
车即到

营业时间：上午9:00-12:00
下午2:30-5:00

咨询电话：18931777908
15132731602

品尝舌尖上的美食 发现不一样的精彩
名优特产品展销中心等您来

关于开展2024年按比例安排残疾人就业
数据复核工作的通知

各用人单位：
2024年按比例安排残疾人就业数据复核工作现已开始，全国残疾人按比例就业

情况联网认证系统已经部署上一年度用人单位在职职工人数、在职职工平均工资，计
算了用人单位应缴纳的残疾人就业保障金金额，并推送
电子税务局系统，如对税务部门推送的应缴残保金有异
议、需要修改本单位上年度在职职工人数和在职职工年
平均工资数据的，可通过“全国残疾人按比例就业情况
联网认证系统”线上申请或线下到所属的残联窗口现场
办理。

数据复核工作具体事宜请登录沧州市残疾人联合
会官网（https://www.heczdpf.org.cn/）或沧州市残疾人联
合会微信公众号查看。

沧州市残疾人服务中心
2024年7月5日

沧州市新华区劳动和社会保障监察
大队拟进行事业单位法人注销登记，资产
及债权债务由沧州市新华区劳动保障服
务中心承担。

沧州市新华区劳动和社会保障监察大队
2024年7月5日

公 告

在 线 办 理

电话：3061515
微信：17717792898
地址：沧州市新华路报业大厦一楼

公告 声明 通知
广告 拍卖 挂失

空调移机回收
维修、家电回收

电话：5127777
运河区大化一区两栋

楼房（约4800平方米），对
外出租。另：新华区大化
三区院内楼房及场地（约

15000平方米），对外出租。
联系电话：35561963556915

出
租
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一、产品广告持营业执照副本、商标注册证、生产许可证、产

品合格证；
二、专利、药品、农药、兽药、食品等广告须提供省级以上有关

部门广告审批证明；
三、化妆品广告须出具卫生许可证和生产许可证；
四、招工、招干广告须到劳动人事部门所属的职业介绍机构办理

登记手续；
五、社会力量办学招生广告以学历教育为主的到教委办理登

记手续，以职业技能为主的到劳动部门办理手续；
六、广告内容须加盖单位公章；
七、凡限购特价商品，一律到物价、公证部门分别办理认证和公

证手续。
沧州晚报广告部


