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运河区通源小区（光明街）公寓楼，45平方
米，房龄新，新装修，地暖，飘窗，2楼/3层，个人房。
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暗访福寿螺产业链：

商贩大量收购福寿螺，冒充田螺销售
在湖南汉寿县岩汪湖镇黄

芦山村的一个加工厂，彩钢瓦搭
建的厂房内弥漫着腥臭味，几位
女工围坐着快速筛选桌上成堆
的螺肉，有些还带有粉红色的软
体残块。工人们将筛好的螺肉铲
进塑料筐、称重，再送入冷库，等
待厂家的货车整箱拉走。

“福寿螺，要多少有多少。十
吨二十吨，随便你要。”加工厂的
负责人称，近年来田螺数量减
少，野外水域的福寿螺越来越
多，带壳福寿螺容易被看出，这
几年，他们主卖去壳的福寿螺冻
肉，一年销量有几百吨，主要销
往一些餐饮店和预制菜工厂。

6 月上旬，记者赴湖南、重
庆等多地暗访调查发现，从野外
捕捞的福寿螺价格极为低廉，与
田螺、环棱螺价格相差数倍，多
被去壳加工“伪装”成田螺肉，流
入市场。

即便经过加工后的福寿螺
螺肉也并非无法识别。据多篇权
威解剖学研究论文和不愿具名
的专家讲解，区别较为显著的
是，福寿螺的螺口较大，椎尾平
而短促，头部的吻前端有一对叉
状唇须，“相似触角”，两侧有一
对细长触角。成熟的卵粒呈粉红
色至鲜红色，排出体外后，相互
粘连成椭圆形块状。而田螺螺口
相对较小，椎尾长而尖，没有唇
须，只有一对触角，卵粒呈透明
色，不易被看到。

福寿螺价格很便宜

汉寿县位于湖南省西北部，
地处洞庭西滨，水资源丰富。当
地的花木兰蔬菜批发市场及周
边沿街一带，聚集着众多水产商
户。

黎生（化名）所在的档口，专
卖田螺、石螺等淡水螺。“福寿螺
有，麻烦，不太想弄”，黎生说，福
寿螺没人养，全是野外捕捞，量
大。他可以找人拿货，但只卖带
壳的鲜货，不提供检测报告，不
含运费，每斤1块多钱。

“那个东西不能吃，不卫生，
而且查得严。”黎生称，福寿螺的
加工厂藏在乡里，一般人找不
到，也不卖给陌生散户，“都是厢
车，几十吨的挂车来拉货”，加工
时很臭，环保不达标，因此当地
抓得严，不让办厂。

黎生弯腰从螺堆中挑出一
颗，摊在手心，“加工厂是通过贩
子收的。像这样死的，我们就卖
给收福寿螺的，懂了没有？”

在相距十余公里的汉寿县
和平桥一带，张军（化名）是出名
的螺贩子。张军称，附近上百公
里，就他和几个合伙人在搞螺的
批发生意。“不管是哪来的，只要
有（货）我就收。”他说。

张军在路口开了一间小超
市，主要卖烟酒。而店外摆着台
秤、小型滚筒筛选机，堆放着装
有螺的货筐、塑料篮和蛇皮袋，
俨然是一派生鲜档口的景象。

在张军这里，带壳福寿螺每
斤卖 5 毛钱，物流和加工费另
算。粗加工好的福寿螺冻肉，每
斤 4 元。标准发货件为 30 斤一
包，用蛇皮袋装。

田螺的价格则要贵很多，带
壳的每斤3元，冻肉每斤10元。

常被用做嗦螺的环棱螺，价
格更贵。张军说，环棱螺他只卖
粗加工好的，每斤 14元。店铺一
侧搭的简易篷下，9位女工正围
坐着挑螺肉，一位老年妇女的头

发上还粘着几个螺盖。
店门外角落有个老旧的冷

库，里面摞着蛇皮袋，脏兮兮的
塑料筐里放着不同的冻螺肉，敞
露堆放在地上。“库里有 100多
吨”，张军随手拿起一大板福寿
螺冻肉，有些还带有发红的卵巢
残块，“要多少有多少，十吨二十
吨，随便你说。”张军称，福寿螺
因为价格过于便宜，在当地根本
没人养殖，河沟渠塘随处可捞，
一年四季都有，冬天量少。

村里的福寿螺加工厂

超市只是回收站，真正的加
工厂在村里。张军称，他们一天
要加工上万斤福寿螺肉，但这几
天当地环保查得严，“就没搞
了。”见记者一再坚持，张军叫来
了合伙人赵明明（化名），开货车
载记者去厂里参观。

车在乡道穿梭，记者见到一
些沟壁上挂满了粉色卵团。“这

就是福寿螺的卵。”赵明明称，各
种淡水螺他们卖了十来年。近年
来，田螺数量减少，野外水域的
福寿螺越来越多。带壳福寿螺，
因外形容易被发现，他们主卖去
壳的福寿螺冻肉，四季可供，“一
年可卖几百吨”。

加工厂位于岩汪湖镇黄芦
山村，门口挂着“汉寿县森湘种
养专业合作社”的牌子。工商信
息显示，该社成员可开展水稻、
龙虾、水产养殖（不含水生、野生
动物及国家禁止类项目）；开展
种植、养殖技术交流和信息咨询
服务。2022年 7月，其已被汉寿
县市场监管局列为经营异常。

记者注意到，该加工厂附近
还挂有“汉寿县湘缘特种水产品
有限公司”的招牌。经营范围包
含：水产品批发、零售。

加工厂弥漫着腥臭味，地上
一滩滩乳白色污水。赵明明紧跟
着记者，现场十余名工人都是当
地村民，各自干着手上的活，对
记者的提问沉默不语。9名女工
分成两组，围坐着快速筛选桌上
成堆的螺肉，去除残余螺壳等杂
质。不断有人拉着满满一筐螺肉
前来，倒在桌上。筛好的螺肉被
人铲进塑料筐，按每筐 30斤的
规格称重，再送入加工厂深处的
几个大型冷库中。赵明明称，一
个工人一天可以搞近千斤。

记者进入的一个冷库中，摆
放着上百筐冻螺肉，和一些小规
格塑封包装的蚌肉。赵明明称，
可以为记者定制同款小包装福

寿螺肉，“一包 200克，这种就属
于预制菜，价格贵一点”。

赵明明称，现场的这些螺肉
是田螺和福寿螺肉混掺。但根据
前述生物学特征，实际上现场的
几乎所有的螺肉都是福寿螺，大
小不一，部分还带有粉红的卵巢
残块。这些加工好的冻螺肉，有
些被批发去农贸市场，更多的是
下游厂商直接派车来拉货。“像
有预制菜的厂家，都是整车来
拉”，赵明明说。张军也提到，多
为当地的厂家来拉货。“（一些）
串串店里的都是福寿螺。”

当记者索要第三方检测报
告时，张军称，需要可以找人开
具，但要加税点，“我们卖了这么
多年都没开过，还是照样卖。但
我知道有人要，食品厂要，前几
天成都的一家饭店刚问我要。”

他给记者发来了两份近期
刚做的有关寄生虫、金属残留物
及菌落的检测报告。样品名均为

“大螺肉”，未写明是福寿螺肉或

田螺肉。委托单位均为“汉寿县
湘缘特种水产品加工厂”——和
前述两家企业均为同一法定代
表人。检测机构为广电计量检测
（沈阳）有限公司和广电计量检
测（湖南）有限公司。

报告显示未检出线虫幼虫、
吸虫囊蚴和绦虫裂头蚴。显示检
测出沙门氏菌，这是一种常见的
食源性致病菌。

记者注意到，送检报告上的
包装规格均为500克/袋，并非现
场看到的货物规格。对于每天回
收的螺肉来源不同，报告能否通
用的疑问，张军仅表示，报告没
有作假，有需要这两份报告可以
直接拿去用。

汉寿县岩汪湖三角桥一位
卖淡水螺的农妇同样告诉记者，
福寿螺到处都是，需要就去找人
去水里捞。前几个月，带壳的每
天都要卖几百斤，“要收多少就
有多少。我不狠做，没有敞开
收。”天热了，她就主卖冻肉，冷
库里还有几十斤现货。

她表示，无法提供检测报
告。“没人要这个，货拉来就跑。
我也不知道他们是哪儿来的，做
什么的。”

记者致电湖南省汉寿县、常
德市，重庆市潼南区、巴南区的
多家水产养殖场，对方均表示没
有田螺，有些可以提供福寿螺。
一家养殖基地负责人称已不卖
田螺，改做淡水鱼养殖。一位田
螺养殖户称，田螺不好卖，“赚不
到钱”。

“好吃的螺”

小格红油锅里塞满各种串，
多人围坐就餐。这种“围炉式”麻
辣烫颇具湖南特色，在当地随处
可见，特别受到年轻人的喜爱。

常德市武陵区水星街，各色
小吃云集。记者来到一家名为“小
斌麻辣烫”的当地连锁店，发现红
油锅里煲着螺肉串，吃起来带腥
味，肉质有些发烂，但仍然可以辨
认出有些是福寿螺，但店员均称
卖的是田螺肉。一位资深店员表
示，螺肉串自打开店开始就一直
卖，很受欢迎，多的时候一天可以
卖出上百串，“满满一大盆”。记者
注意到，该店铺的螺肉串外包装
显示为“过师傅”品牌。

常德市文理学院后街，同样
是当地有名的美食街。记者发现
多家麻辣烫店使用的螺肉串中
均有福寿螺，但店员也称是田螺
肉。多位在场的消费者直言，分

不出两者区别。
“你要有疑问就不要吃，听

网上的，你饭都不用吃了。”“后
该口口麻辣烫”的一名店员称，
他听说过福寿螺，但店里用的是

“过师傅”品牌的螺肉串，“卖了
多年，没有出过问题”。

记者在汉寿县、长沙马王堆
海鲜水产批发市场附近走访时
同样发现，不少冻品批发卖的均
是同款包装和规格的“过师傅”
螺肉串，每包25串，售价为20元
至 25元之间。一位批发商直言
不会辨认螺肉，“不知道是什么
螺，反正就是好吃的螺”。

工商信息显示，“过师傅”品
牌来自长沙过师傅食品有限公
司，这是一家成立于 2006 年的
知名冷冻食品加工企业，销售鸡
肉串、面筋串、臭豆腐等烧烤、油
炸产品，销往全国。

“我们的产品价格在业内算
高的，要保证品质。”记者以采购
者身份来到位于长沙市开福区
的“过师傅”品牌办事处，一位吴
姓营销总监介绍称，市面上福寿
螺比较多，而该公司用的是一种

“进口”螺。他并未说出名称，仅
表示“跟福寿螺没什么关系”。其
还称，订货时可以提供单品的关
检等报告。

产品信息显示，“过师傅”螺
肉串的生产厂家为“汉寿县宏泰
食品厂”。该公司成立于 2009
年，经营范围包括烘焙糕点、速
冻食品生产及销售，曾因食品标
签不合规等问题被行政、环保处

罚。
记者来到该公司位于汉寿县

辰阳街道大杨镇的注册地址发
现，该工厂只生产烘焙产品，现场
工作人员称此厂从不生产速冻食
品，更没见过生产螺肉串。记者致
电该食品厂负责人，其称有需要
可以直接发货，不能到现场参观，

“不在那里，看不了”。
福寿螺具有独特的“鳃肺”呼

吸系统，包括椭圆形的肺囊、外套
膜右侧还有发达的栉状右鳃。

记者在电商平台购买了一
袋“过师傅”品牌螺肉串，可见栉
状右鳃，部分带有发红的卵巢残
块以及部分肺囊。经一位不愿具
名的专家辨认后指出，该袋“过
师傅”品牌螺肉与福寿螺高度相
似。

螺肉产品多样，以螺肉制成
的各种酱菜，鲜辣辛香，在电商
平台上持续畅销。

位于衡阳市祁东县风石堰
镇的“湖南味了谁食品有限责任
公司”，成立于 2017年。其官方
抖音账户有 9.2万粉丝，累计销
量57.4万件。除了热销的糍粑产
品，其生产的一款阿婆手工螺蛳
肉罐装酱菜，在抖音、淘宝等平
台的多家店铺有售。产品描述称
原材料为石螺，单瓶售价从 10
元至 18元不等，部分店铺销量
过百。

该工厂占地 3亩地，记者探
访时，天气炎热，工厂大门及所
有生产车间的门全部敞开着。

“我们的螺肉都是严格挑选
过的”，接待记者的女员工说。她
带记者参观时，一名男工边玩手
机边给螺肉焯水，锅里约有 54
斤，可装 300瓶。其称，每两三天
就要做一次。上述女员工直接徒
手从锅中捏出一颗螺肉，表示这
是福寿螺，声称是近期采购的样
品混入，随后再次丢入锅中。“这
种比较少，应该是拿回来的原材
料里已经混了一点”。

该女员工还透露，公司正计
划专门生产一款福寿螺的新产
品。

给瓶罐贴标的员工称，螺肉
酱卖得很好，“每天要贴一整
筐”，每筐有几十瓶。上述女员工
称，产品销往全国各地，螺肉酱
有时候一天就要卖出几百瓶，

“在外乡的本地人买得多，想吃
口家乡的味道”。

在没有采取任何卫生安全
措施的情况下，记者便直接进入
厂房内部。

生产车间里的设备布满污
渍，地面油滑，各种原料、用具散
乱堆放，制作好的酱菜裸露放
置，豆豉、辣酱等佐料盆上趴着
很多苍蝇。工人们身穿便服，没
有人佩戴口罩和卫生手套，还有
人直接在酱料调制车间随地吐
痰。

涉事两家企业被查封

昨日，汉寿县市场监督管理
局发布情况通报，称已查封涉事
的汉寿县湘缘特种水产品有限
公司、宏泰食品厂两家企业。

有专家指出，福寿螺可能存
在寄生虫、重金属、新污染物等
潜在风险，或对人体造成不可逆
的伤害。从食品安全等多方面综
合考虑，现阶段放开食用福寿螺
不妥。近年来，多地疾控部门也
呼吁，建议不要食用福寿螺。若
要食用，务必煮熟、煮透。

据澎湃新闻
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