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““食刻食刻””有礼有礼 6月4日“食刻有礼”获奖名单

本期奖品：10份双人茶套餐（仅限堂食），由
漫思茶提供。

获奖方式一：从《沧州晚报》个人订户中随机
抽取。

获奖方式二：扫码备注“食刻”，向记者推荐
本地特色美食，从提供线索的读者中随机抽取。

（获奖名单请关注下期“食刻”版）

以上10位读者各获猪肉大葱包子+现熬好粥1份。接到通知后，凭手
机号码到店里领取。

领取地址：运河区南川老街1楼C2-17号商铺杜生包子（南川楼店）

138****5189
137****2742
136****6045
199****1691
151****1151

138****7766
187****9011
192****5050
186****5613
186****6822

三五好友，围炉煮茶，闲
有可栖，是人间烟火，亦是岁
月清欢。开在运河区恒顺世纪
广场的漫思茶，是一家茶文化
主题的小店，在这里，你可以
与好友围炉煮茶，畅谈人生；
也可以饮一杯清茶，享受独处
的时光；更能品尝到纯茶熬煮
的奶茶、果茶，体验不一样的
茶味道。

走进漫思茶，一进门，便
被一股淡雅的茶香包围，仿佛
置身于一片清新的竹林之中。
店内的装饰风格简约而不失
雅致，处处流露出中国传统文
化的韵味。

店主赵女士告诉记者，漫
思茶的每一种茶叶都经过严
格筛选，确保顾客能够品尝到

最纯正的茶味。无论是清新的
绿茶、醇厚的红茶，还是香甜
的茉莉花茶，都能在这里找
到。

围炉煮茶的快乐

一盆炭火、几缕茶香，再
来上点烤红薯、烤板栗、烤橘
子……与好友们围坐于桌前，
茶炉前氤氲的香气，总能让你
暂时忘却平凡生活里的疲惫，
畅想起诗和远方。

围炉煮茶，红茶、白茶为最
佳。将精选的茶叶放入壶中，缓
缓倒入沸水。随着茶叶在热水
中的舒展与舞蹈，一股浓郁的
茶香逐渐弥漫开来，越煮越香，

越煮越浓。煮茶的过程中，你可
以静静地坐在炉边，感受火光
的温暖和茶香的熏陶。也可以
闭上眼睛，聆听茶水沸腾的声
音，感受那份宁静与平和。

茶煮好了，小口慢饮，细
细品味那醇厚的茶味，感受它
在口中的回甘与悠长。每一口
茶都仿佛带着大自然的精华
与岁月的沉淀，让人陶醉其
中。桌子上，有店主精心准备
的各式茶点，绿豆糕、巴旦木、
江米条……边吃茶点边品茶，
又是一番独特的滋味。

如果说围炉煮茶是秋冬的
浪漫，那么围炉冰茶则是夏日

独有的快乐。
依旧是精选的茶叶，用冷

水取代传统的热水冲泡而成，
在锁住茶叶香气的同时，增加
口感，茶水更加凉爽甘甜。

最妙的便是这“茶冰”——
用茶水冻成的冰块，添加到冷
泡茶中，不仅凉爽降温，还不会
破坏茶的口感。

炎热的夏日，轻轻抿上一
口这清凉冰爽的茶水，丝丝的
凉意悄然褪去了暑热。

品茶花样多

在漫思茶的菜单上，有一
个特别的品类——客随主泡，
这便是这家小店的魅力所在。
当你走进漫思茶，却不知选择
何种茶叶时，便可试试“客随主
泡”，顾名思义，就是店主随机
给你泡上一杯好茶，这开盲盒
的饮茶方式十分新奇有趣。

注一湾水，取一瓢茶，入
壶、出汤，茶香四溢，观而赏其
妙，闻而悦其香。顾客与漫思
茶，也因这一盏茶而拉近了距
离。

奶茶、果茶，这些年轻人喜
欢的饮品，在漫思茶也有新花
样。精选的红茶煮出茶汤，加入
鲜牛奶，再配上几朵玫瑰花瓣，
缀上一点玫瑰酱，一杯玫瑰奶
茶就做好了。有时，顾客还会用
小小的陶炉自己煮奶茶，微微
沸腾的奶茶，溢出的香味让人
陶醉。

茶文化博大精深，在漫思
茶店内，不同的品茗方式能够
带给顾客不同的体验。在这个
快节奏的时代，不妨慢下脚步，
来到这家小店，感受这份茶香
带来的宁静与温暖。

漫思茶——

围炉煮茶 冷热随心
本报记者 杨柳 摄影报道
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古城羊蝎子

小栗子：羊蝎子量大实
惠，肥而不腻，微辣的口味最
受欢迎。先吃肉，再涮菜，最
后再用汤煮上一碗面条，这
顿饭荤素搭配，吃得十分满
足。

地址：运河区万泰丽景
东区西门底商

店址：运河区广场街

恒顺世纪中心101铺

杨记锅贴清炖牛肉

辰辰：这家老菜馆开了20多
年了，店内的锅贴是招牌。牛肉白
菜锅贴一份 18 个，皮酥馅鲜，吃
起来特别香。糖醋里脊的味道也
十分正宗，酸甜的口感是小朋友
们的最爱。

地址：新华区民族路底商

马齿苋菜团子
怡然

野生的马齿苋晒干后可以
用来做馅，十分美味。马齿苋菜
团子皮薄馅大，香味十足，非常
好吃。现在将做法分享给大家。

原料：
干马齿苋、三合面（玉米

面、豆面、小麦面粉）、油条、鸡
蛋、香油、葱花、蚝油、盐、鸡精、
花椒。

制作过程：
第一步：干马齿苋用开水

泡发1小时左右，用刀切碎，洗
净控干水分后放入盆中，再加
入切碎的油条和大葱。

第二步：起锅烧油，油热后
打入3个鸡蛋，炒熟后盛出。将
葱末倒入盆中，倒入鸡蛋，再依
次放入蚝油、香油、盐和鸡精搅
拌均匀。

第三步：将准备好的三合
面用温水混合成面团，加入适
量的小苏打后静置 30 分钟，备
用。

第四步：取一块面团，拍成
饼状，放入馅料后慢慢合拢成
圆状的团子。

第五步：起锅烧水，锅内蒸
笼铺好笼屉布后，冷水放上做
好的菜团子，静置5分钟，点火
后水开再蒸 20 分钟至 30 分钟
即可。

围炉煮茶欢乐多围炉煮茶欢乐多
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各式茶点各式茶点

店内一角店内一角
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高端智能锁认准德施曼
专业的更安心，连续13年销量领先！

公安部电子防盗锁行业
新标准主要起草者，太平洋
保险承保。
电话（微信）：18713077691


