
面条是生活中最常见的
主食之一，但是传统面条原料
及品种单一，加工过程中还可
能添加增白剂、食用明矾等添
加物。

今天，给大家推荐的是一
种与传统面条不同，利用低温
超微破壁技术，让营养得到全
部保留并且易吸收的“神然营
养面”。

马齿苋面条、桑叶面条、
鬼针草面条、养心菜面条、洋
姜面条……这么多种营养中
药面条你见过吗？你可能都没
听说过吧！那让我们走进沧州
神然生态园区，仔细了解一下
这些中药营养面条吧。

沧州神然生态园区位于
沧县南排河南岸，占地 4860

亩，其中模拟野生环境种植中
药材的区域有1000多亩。园区
内配有营养师、中医专家，10
万级洁净药食加工车间，配备
超微中药破壁粉碎车间、中药
烘干房、低温冷库等，被授予

“冀字号名店”。
2018年，园区被评为省首

批中医药健康旅游培育基地；
2020 年第五届京津冀中药材
产业发展大会上，获得河北省
道地药材精品奖等多项荣誉。

“神然营养面”是一种新
研发的破壁营养面条，生产过
程是这样的：在园区千亩盐碱
地上，十年不施除草剂，模拟
野生环境种植，采收40多种药
食两用无公害植物，经大型植
物细胞破壁机破壁，采用特殊
加工工艺，将药食两用中药制
成超细粉。

或许很多人对野生抚育不
是很了解，野生抚育是一种药
用植物仿生态的生产方式，它
是根据药用植物生长特性及对
生态环境条件的要求，在其原
生环境或相类似的环境中，人
为或自然增加种群数量，使其
资源量能为人们采集利用，并

能持续保持群落平衡。
野生抚育是野生药用植

物采集与驯化栽培的有机结
合，是药用植物农业产业化生
产经营的新模式。

野生抚育因其可以充分
利用原始野生环境、提高土地
利用率、降低生产成本、提高
经济效益、保护野生种植资
源，具有较大的发展潜力，越
来越得到重视。

如今，沧州神然生态园区
内的洋姜、薄荷、明月草、紫花
地丁的林下栽培，地黄、黄芩
的半野生栽培，都是园区野生
抚育的成功典范。

如今，沧州日报社·名优
特产品展销中心已与沧州神
然生态园合作，市民朋友们想
吃这种地道的营养面条，可到
名优特产品展销中心购买，相
信这种好吃又有营养的面条
一定会得到您的青睐。

订购电话：15132731602

沧州日报社·名优特产品展销中心 专版

崔氏麻酱崔氏麻酱

售价售价：：1010元元//瓶瓶

金丝皇菊金丝皇菊

售价售价：：2828元元//瓶瓶售价售价：：2020元元//袋袋

售价售价：：6060元元//瓶瓶

极品枣花蜜极品枣花蜜

桑葚果干桑葚果干

桑葚酒桑葚酒

售价：70元/瓶

售价售价：：3535元元//提提

桑叶茶桑叶茶 小磨香油小磨香油

售价售价：：8585元元//箱箱

朱记扣碗朱记扣碗

售价售价：：220220元元//箱箱

售价售价：：1212元元//袋袋

花生米花生米

窝头面窝头面

售价售价：：1515元元//袋袋
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★本周产品推荐★★本周产品推荐★

红咸菜是河北省当地特色
咸菜，也可以说是一种小吃。不
同于榨菜和酱菜，它属于熟咸
菜，主料是青头大萝卜，经腌
制，晾晒成干，再熟制。在不添
加任何添加剂的前提下，通过
手法上色，成品呈现出酱红色
泽，故当地人称之为红咸菜、老
咸菜或是熟咸菜。

任丘市雁翎香食品有限公
司成立于 2016年，位于任丘市
吕公堡镇南王庄村，主要生产
酱腌菜。公司成立以来，本着

“以科技为动力，以质量求生
存”的宗旨，坚持“树品牌，争名
牌”的理念，脚踏实地开创国内
市场，让“王疯子”红咸菜成为

中国首个并且是目前唯一一个
品牌化、正规化的红咸菜品牌。

“王疯子”红咸菜使用的是
膳食纤维和维生素非常丰富的
青头大萝卜，采用特殊工艺熟
制后依然保存了青头萝卜的营
养和功效。

“王疯子”红咸菜坚持不添
加任何人工添加剂、防腐剂、色
素、香精、增味剂，咸香清淳，劲
道韧滑，回味无穷。打开真空包
装就是扑鼻而来的清香，拈一
根入口，嚼出劲道，品出似乎与
萝卜不相符的醇厚味蕾体验。

售价：酸豆角 3元/包（300
克）；红咸菜5元/包（250克）；辣
白菜5元/包（480克）。

“王疯子”红咸菜

夏天是什么味道？是花间
的芬芳，是瓜果的香甜。入夏
以后，天气越来越热，正是吃
葡萄的好时节，市面上葡萄那
么多，如果要选美选甜，来自
东光秦村的夏黑葡萄当之无
愧为首选。

“拿一颗放在嘴里，齿尖
轻轻一碰皮就崩开，汁水瞬间
在口腔里弹出。那种爆破的感
觉，别提多过瘾，咬下去尽是
果肉，没有一粒籽，甜得爽口
又舒适。”吃过东光秦村夏黑
葡萄的人都被这种感觉所深
深吸引。

有人说，东光秦村的夏黑
葡萄非常好吃，但是价格较
贵，这是什么原因呢？这是因
为这种葡萄已种植培育 9年，

正是结最好果的时节，且所有
葡萄只使用有机肥，不打农
药，采用无公害标准种植。为
了保证每串葡萄的品质，葡萄
成长过程中进行疏果，确保每
串葡萄都能得到充足养分，所
以才能甜到人们的心里去。今
年，东光秦村的夏黑葡萄还取
得了海关无公害物质的权威
验证。

不少人因为吃葡萄既要
吐皮又要吐籽儿嫌麻烦，但夏
黑葡萄却没有这样的烦恼。东
光秦村的夏黑葡萄无籽儿又
皮薄，口感甜爽。当你剥开紫
黑色的外衣时，果肉便透着诱
人的光泽，颜值真的特别高，
光看着都让人禁不住流出口
水。吃东光秦村的夏黑葡萄，

不用担心有籽，方便又痛快。
你可以连皮一起吃，因为葡萄
的美容抗氧化功效很大部分
都是集中在果皮上哟。

东光秦村的夏黑葡萄上
周通过在《沧州晚报》、掌控沧
州、掌握沧州等平台发布消
息，预订数量已超过400箱，总
销量达1000公斤。有读者收到
货后直言：“东光秦村的夏黑
葡萄口感甜甜的，孩子一个人
就吃了半箱呢。”

炎炎夏日，你是否想一边
开着空调看着电视剧，一边吃
着没有一粒籽、甜得爽口的夏
黑葡萄呢？7月 5日，秦村夏黑
葡萄将开启新一轮预订，7月
10日到货，想吃的朋友赶快拿
起电话订购吧。

两周销售1000公斤

东光秦村夏黑葡萄销售火爆
订购电话：15132731602
领取地点：名优特产品展销中心

用超微破壁技术
做一碗“神然营养面”

报
眉
广
告

1
3
9
3
0
7
5
8
4
9
6

线上办理 线上支付 线上查询 送报到家
报眉 中缝 声明 通知 寻人 公告

刊登热线：3061515 微信号：czwbgg 微信：13930758496 地址：沧州市新华路报业大厦家属院内一楼


